
 
 

 
 

ПОЛОЖЕНИЕОПРОВЕДЕНИИ 
вкатегории«FlairBartending» 

 
• Всероссийский Отборочный тур Чемпионата Мира среди барменов WorldCocktailChampionship 
(WCC) 2024 по ПФО, который пройдёт 16 апреля в г. Оренбурге. 
 
• Отборочный тур по ПФО является региональным отборочным туром на Всероссийский ФИНАЛ 
Чемпионата Мира среди барменов WCC2024, который пройдёт 22июля в г. Москве. 
 
• Конкурс будет проходить в 2-х категориях – «BestProfi»и «FlairBartending» 
 
• Конкурсант, выступающий в категории«FlairBartending»должен обладать профессиональными 
знаниями и навыками, необходимыми для приготовления классических и авторских коктейлей, 
предъявляемыми к профессии «бармен». 
 
• Любой участник, подтверждая свое участие в конкурсе, соглашается с ниже перечисленными 
правилами и обязан точно следовать им, тем самым, выказывая свое уважение к организаторам и 
соперникам по соревнованию. 
 
Всем участникам необходимо заполнить анкету-заявку с рецептурами авторских коктейлей до 23:59 
часов 14-го апреля (время Московское) поссылке: ЗАЯКА 

 
Телефон для связи илиWhatsApp: +7-9619-297-295 Николай Карпов 

 
 

ПРИЗЫИНАГРАДЫ 
 
Победитель в категории«FlairBartending»получает звание «Чемпион ПФО среди барменов WCC 2024 
вкатегории«FlairBartending»и право представлять ПФО на Всероссийском ФИНАЛЕЧемпионата Мира 
среди барменов WCC2024, который пройдёт 22июля в г. Москве. 
 
Приз за лучший коктейль с добавлением «BubbleDrops» и “SourDrops” – 30 000 руб. 

https://docs.google.com/forms/d/1WhjEuOLHXJ1pQohK4sTO7D5hUetzs0h_fpJeHBLKlS0/edit


Приз получает участник, который использует оба ингредиента – можно только в одном из двух 
авторских коктейлей и BubbleDropsи SourDrops или можно в двух авторских коктейлях – в одном 
–BubbleDrops, а в другом – SourDrops. 
 
Все призёры и участники получают призы от партнеров и сертификаты участника. 
 
 

ДАТА,ВРЕМЯ,МЕСТОПРОВЕДЕНИЯИ РЕГЛАМЕНТ«КОНКУРСА» 
 
16 апреля, ресторан“На борту Лайнера”  
Адрес: г. Оренбург, ул. Салмышская 51 
 
12.00-регистрация ибрифинг участниковв категории «BestProfi» 
13.00 – Мастер класс бренд амбассадора компании ТМ Barline – Евгения Бабенко. На мастер-классе 
состоится розыгрыш поездки на о. Мадейру на финал Чемпионата мира среди барменов WCC 
2024. 
14:00-18.00 -конкурс в категории «BestProfi»  
15.00-регистрацияибрифингучастниковв категории«FlairBartending» 
16.00-18.00-конкурс в категории«FlairBartending» 
18.30–награждениеучастниковконкурса 
 
 

ПРАВИЛАИМЕХАНИКА«КОНКУРСА» 
 

Категория «FlairBartending» 
 

Необходимо приготовить  1(один)коктейльв2(двух)экземплярахза 5 минутнаоснове водки Gallant.белого 
рома Conciere или текилы ConciereSilver(можно выбрать одну из основ) - информация о брендах 

 
В качестве наполнителя в коктейле использовать: 
• СhilloutТоник (PremiumEnglish-классика, BitterLemon и BitterGrapefruit)  информация о бренд 
• СhilloutКолаинформация о бренд 
 
В качестве сладкой частикоктейлей обязательно должны использоваться только сиропы или 
пюреТМ“Barline”не менее 5мл(списоксмотретьна насайте).Организаторыпредоставляют 32 вкуса 
сиропов и 15 вкусов пюре – списки смотреть ниже. Можно использовать сиропыипюре 
другихвкусов,нотолькоиз линейки“Barline”,втакомслучае участникиихприносятс собой. 
Категорияавторскогококтейля–Longdrink. 

 
Водку,джин,безалкогольныенаполнители,сиропы и пюредругихмарокиспользоватьзапрещено!!! 

 
Напиткипредоставляются организаторами,нотакже могутбытьпривезеныссобой.  
 

- Пенообразователь «BubbleDrops» используется по желанию. 
- Вместо лимонного сока участник может использовать “SourDrops” 

 
- Все остальные компоненты для авторского коктейля, могут быть любыми, и участник 

приноситсамостоятельно (биттеры, вермуты, крепленые вина, вина, соки, фрукты, травы ит.д.) 
- Разрешеноиспользоватьсамодельныеингредиенты(шрабы,кордиалыидругиеhome-

madeнапитки), но способы приготовления и ингредиенты должны быть описаны отдельно и 
высланы вместе с заявкой. 

- Собственные (очищенные) бутылки для рабочего и ExhibitionFlair следует использовать 
только для свежевыжатого сока, молока, сливок, чая и т. д. 

- Все элементы со спонсорскими продуктами должны быть выполнены в оригинальных 
бутылках!!! 

- Посудадолжна бытьиспользованасвоя. 
- Авторский коктейль должен быть новым и придуман конкурсантом (важно!!! – нельзя 

повторять коктейли, придуманные ранее вами на других конкурсах, их названия, а 

https://aroma.ru/brand/amerikan-dist-ko/
https://chernogolovka.com/catalog/drinks/?arrFilter_pf%5bBRAND%5d=14560
https://chernogolovka.com/catalog/drinks/?arrFilter_pf%5bBRAND%5d=14560
https://barline.club/shop/


также их украшения). Использование известныхрецептур запрещается.Нарушение 
этого пункта может привести к дисквалификации участника. 

- Участникможетиспользоватьлюбойметодприготовлениякоктейля. 
- Внимание обращается на внешний вид, образ, соответствие музыки и целостности всего 

выступления, эмоциональное состояние участника, вовлечение публики и ее реакция на шоу. 
- Время, отведенное на выступление и приготовление коктейлей - 5.00 минут. 
- Конкурсант обязан заранее предоставить диджею музыкальный трек, под который будет выступать, 

записанный на флешке. Продолжительность трека не должна превышать 5 минут.  
- Конкурсант обязан принести с собой рабочие бутылки и необходимый барный инвентарь. 
- Все бутылки, принесенные конкурсантами, должны быть заклеены специальными наклейками, 

заранее предоставленными организаторами. 
- Жонглирование пустыми, недостаточно наполненными или закрытыми бутылками не оценивается. 
- Минимальное количество жидкости в бутылке - 15 мл для ExhibitionFlair и не менее 1/2 бутылки 

в рабочем флейринге. 
- Внимание!!! Перед выступлением будут проверяться все бутылки и если они будут 

недостаточно наполнены согласно правилам, то это оценивается штрафными баллами, и эта 
бутылка не может быть использована в выступлении. 

- Важно!!! Необходимо, чтобы в конце выступления все бутылки и банки партнеров конкурса 
были выставлены на гостевой столешнице барной стойки этикетками к зрителям. 
Ингредиенты партнеровконкурса, входящие в ваш коктейль, должны наливаться в 
обязательном порядке из оригинальных бутылок и упаковок, и лишь часть порции 
ингредиента может наливаться также из нейтральных бутылок. 

- Важно!!! Сделать движение и налив обязательно с водкой Gallant. рома Conciere или текилы 
ConciereSilver. 

- Выступление участников оценивается техническим и дегустационным жюри (критерии оценок см. 
«Оценочные таблицы»). 

- Всеалкогольныеингредиенты,атакжебезалкогольныенапитки,предоставляемыеорганизаторамииисп
ользованные для приготовления авторского коктейля, должны быть в оригинальной упаковке. 

- Объемиспользуемогоалкоголяводномкоктейлене долженбытьменьше 30мл ипревышать70мл. 
- Количество всех ингредиентов для приготовления коктейля – не менее 4 (четырех) и не 

более 7 (семи),включая капли, пену испреи. 
- Для украшения могут быть использованы только натуральные фрукты, ягоды и т.д, 

предоставленныеорганизаторами или самим участником. 
- Не разрешается использовать фабричные украшения, заисключениемтрубочек, шпажек. 
- Запрещено использовать украшения, которые ранее были использованы на конкурсах. 
- Украшениедолжнобытьрасположено на бокале! 

 
Время, отведенное на предварительное изготовление украшения в специально оборудованном месте 
рядом с местом выступления и на подготовку конкурсанта, не должно превышать 12 минут 

- Недопускаетсяиспользоватьврецепте мороженое,йогурты. 
- Запрещеноприготовлениегорячихкоктейлей. 
- Участник обязан принести свой небрендированный барный инструмент, посуду, 

ингредиенты, неуказанные вспискепредоставляемойпродукции. 
- Внешний вид конкурсанта должен соответствовать классическому стилю - классическая обувь, 

брюки(юбки), рубашки (блузки), галстук (бабочка). Также возможно выступление в фирменной 
одежде заведения,нопо согласованиюсорганизаторами. 

 
- Выступлениеучастниковоцениваетсятехническимидегустационнымжюри. 

 
- Максимальное количество баллов за технику - 545 баллов, за коктейль – 100 баллов 

 



Участник, набравший максимальное количество баллов, становится победителем отборочного 
тура ПЮФО в категории «FlairBartending», получает первое место и звание «Чемпион ПФО 
средибарменовWCC2024 в категорииFlairBartending». 

 
 

Дополнительно, предоставляемая организаторамипродукция,оборудование,посуда 
 

Алкогольная продукция: 
Водка Gallantо бренде 
Ром Conciereо бренде 
Текила ConciereSilverо бренде 
Ликер «Wenneker»: бузина, дыня, амаретто, кокос, зеленое яблоко, мятный зеленый. 
 
MEAD«СТЕПЬ И ВЕТЕР»: 
Классический, тоник, охмеленный, вишня, абрикос, черника.  

Безалкогольнаяпродукция: 
СhilloutТоник (PremiumEnglish-классика,BitterLemonиBitterGrapefruit) иСhilloutКола 
 

“Barline”вассортименте: 
Сиропы«BARLINE»: хуго, клубника, лаванда, кокос, бананжёлтый, гренадин, блюкюрасао, маракуйя, 
личи, манго, роза, фиалка, яблокозелёное, малина, ежевика, миндаль, грейпфрут, мандарин, клён, 
жасмин,бергамот, земляника, барбарис, арбуз, зеленаядыня, леснаяягода, бузина, лаймджус, 
ранчолимон, тархун, базилик, амаретто. 
 
Пюре «BARLINE»: черника, груша, клубника, малина, вишня, чёрная смородина, персик, 
манго,облепиха,маракуйяс косточкой,гуава,юдзу,манго-маракуйя, лимон-имбирь,леснаягода. 
 
Пенообразователь«BubbleDrops» 
Альтернативалимонногосока«SourDrops» 
 
Фрукты:Лимоны,апельсины 
 
Оргкомитет конкурса оставляет за собой право вносить изменения в условияконкурсапо 
уважительнымпричинам. 
 

Контактыорганизаторов: 
e-mail:orenbar56@mail.ru 

Телефондля связиилиWhatsApp: 7-9619-297-295 Николай Карпов 
 
 
 

 
ДАЛЕЕ, ПРОСИМ ВНИМАТЕЛЬНО ОЗНАКОМИТЬСЯ С ВСЕМИ ОЦЕНОЧНЫМИ ЛИСТАМИ  
                                            И РЕЦЕПТАМИ ЗАДАННЫХ КОКТЕЙЛЕЙ!!!  
 

 
 

https://aroma.ru/produktsiya/krepkie-napitki/gallant/
https://aroma.ru/produktsiya/krepkie-napitki/konser-serebryanyj-rom-conciere-silver-rum/
https://aroma.ru/produktsiya/krepkie-napitki/konser-tekila-serebryanaya-conciere-silver-tequila/
https://stepiveter.ru/
https://www.barline.club/shop/
https://bubbledrops.ru/bubble_drops
https://bubbledrops.ru/sour_drops
mailto:orenbar56@mail.ru


              Оценочныйлист«техника», вкатегории «FlairBartending» 
Фамилия,Имя Номер 
участника участника 

БОНУС (max545) 
Сложность и презентация ( 0-275 баллов) 

25 - крафт флейр (BartendingSkills)   

40 - рабочий флейринг   

40 - использование наибольшего количества 
предметов 

  

40-сочетаниес музыкой,попаданиевтакт   

40-оригинальность,креатив   

40 - разнообразие движений   

50 - cложность движений   

75 – бренд флейр   

20 – презентация бренда   

Исполнение (0-100баллов) 

20 - наливы   

20-контроль   

20 - ловкость   

20-уверенность   

20-зрелищность   

Впечатление и интерактив ( 0-75 баллов) 

25 - интерактив с публикой   

25 - опрятность   

25 - гладкость   

 
Всегобонусныхбаллов:  

ШТРАФ:Отрицательныерезультаты(вычеты) 
проливы– 5 балловзакаждыйпролив   

падения - 10балловзакаждый   

разбитый предмет– 20балловзакаждый   

фаболы–2баллазакаждую   
пустыебутылки– 5 балловзакаждуюбутылку   
пропущенныеингредиенты–25 балловзакаждый   

неубранное рабочее место – 5 баллов за каждый   

   время: выступления –10балловзакаждые20секунд   

   неисполнение правил организаторов, опоздание – 25 баллов   

 
Всего отрицательных баллов:  

ИТОГО:Бонус -Штраф = 

 
Жюри:  Подпись:  
 

 
 
 



Оценочный лист «Дегустация» 
категорияFlairBartending 
Участник №________________ 
 

 
 
        УКРАШЕНИЕ - аккуратность / оригинальность 

 
        ОБЩЕЕ ВПЕЧАТЛЕНИЕ 

 
ЖЮРИ:_______________                                                                              ИТОГО: _____________ 
 
 
СПАСИБО ЗА ПОДРОБНОЕ ИЗУЧЕНИЕ, УДАЧНОЙ ПОДГОТОВКИ И ДО ВСТРЕЧИ!!! 
 

https://bartenders.pro/ 
https://barcocktails.ru/ 

 

 

КОКТЕЙЛЬ Внешний вид Аромат Вкус 

Отлично 
25 15 40 
20 12 30 

Хорошо 
15 10 25 
10 8 20 

Удовлетворительно  8 5 15 

Отлично 10 Очень хорошо  8 Хорошо 5 Удовлетворительно  3 

Отлично 10 Очень хорошо 8 Хорошо  5 Удовлетворительно  3 

https://bartenders.pro/
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