
   

                        
 
                                     ОЦЕНОЧНЫЙ ЛИСТ ПОДНОМИНАЦИИ  
                                                                     «КОФЕ» 
 
 

    

Участник №__________________________ 
 
 
Приготовление Эспрессо и Капучино  100 балов  

(0, 2, 6, 10) 
Подготовка кофе-машины         
Подготовка посуды          
Подготовка парогенератора         
Правильное приготовление молочной пенки         
Соблюдение технологии и правильность приготовления кофе         
Наличие и четкость латте-арта          
Правильность подачи кофе         
Общее впечатление и аккуратность в работе         
Уборка рабочего места         
Время (5 минут), превышение за каждую минуту 10 баллов  
                                                                                                                                  
Подпись жюри:______________                                                              Итого:____________                                                                                          
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